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n elner Pfanmne Mandeln unter Rithren
kurz anrdsten, abkithlen lassen.

®Backofen auf 175 vorhelzen, ein

Backblech mit Backpapier auslegen. 4.

n elner Schitssel = Elgelb mit Zucker,
voanillezucker uno Bittermandell
cremig vinren. = Elwelh zu steifem
Schnee schlagen. Nach und nach unter
die Elgelowmasse ziehen.

Abgeriebene Schale von 1 Zitrone unol
die gerdsteten Mandeln untermischen.
Menl wnd Backpulver mischen, sicben.
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Alles gritndlich zu elnem glatten Telg
verkwnetem. Bventuell mehr Mehl
untermisehen.

2 e dicke Telgrollen formen und aufs
Backblech legen. Im vorgeheliztem
Backofen etwn 25 Min. backen, bis die
Oberflitche Leleht gebritunt ist.
Herausnehmen, sofort mit elnem
scharfen Messer Ln 1 e brelte schiriige
Stitcke schnelden. Abkiihlen lassen,
Luftolicht verpackt aufbewahren.



